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Perchés Rouge 2023

IGP Atlantique

Perchés Rouge est le tout premier millésime de jeunes
vignes de Lrois ans, soigneusement cultivées sur le
plateau de Cadillac, surplombant la Garonne. Ce vin est
I'expression d'une année marquée de contradictions
entre humidité et sécheresse. Ce cru révele toute
complexité a I'issue de 16 mois d’élevage. 1l séduil par
sa puissance maitrisée, ses notes d’épices envottantes
el sa finesse remarqua ble. Ce vin saura sublimer
des plats généreux comme un beeuf bourguignon,
un risotto aux cépes ou encore un filet de rouget.

ASSEMBLAGE
50 % Syrah

35% Cabernet Franc
15% Malbec

TERROIR

Graves

NOTES DE DEGUSTATION

Perchés Rouge 2023 est la premiére expression de
vignes aux prémices de leur potentiel sur un terroir
d'exception. Concentré, puissant et racé, ce vin captivant
exprime des notes de fruits noirs mars et sublimées par
une touche épicée en finale. Une invitation irrésistible &
découvrir I'élégance de ce millésime.

ELEVAGE

Amphores en Terracotta

600L en demi-muids pendant 12 mois

Apres assemblage le vin est élevé 4 mois de plus en inox
avant embouteillage

cation artisanaux et respe lm'u\ (111
minutieusement récoltés a la main, sont vinif
36 hL, avec 30% de grappes enticres pour préserver leur complexii
brocédés de vinification sur Perchés Rouge integre des remontages courts el
délicals réalisés une a deux fois par jour. Afin d’accompagner la fermentation
alcoolique, un léger levurage est effectué, suivi d'un ajout mesuré de SO2 en
fin d’élevage, garantissant [équilibre de ce vin. »
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